
Lokum Bastirma

Malzemeler
1 yumurta
250 gram margarin
1 cay bardagi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi seker
1 su bardagi siviyag
Aldigi kadar un

Yapilisi
Oda sicakligindaki margarin seker ve siviyag ile krema kivamini alana kadar yogurulur.
Diger malzemeler eklenip kulak memesinden biraz daha sert bir hamur elde edilir. Hamur
yaglanmis firin tepsisine yayilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda pembelesene kadar
pisirilir. Ilikken dilimlenir. Soguduktan sonra uzerine pudra sekeri serpilir.


