Lokumlu Cikolata Dilimi

Malzemeler

300 gr. sade lokum

150 gr. iri parcalanmis biskuvi
200 gr. iri cekilmis findik

300 gr. cikolata

250 gr. tereyag

1/2 limon suyu

2 corba k. sicak su

Yapilisi

Oncelikle lokumlara sicak su koyup iyice ezin.

Findik, limon suyu ve biskuviyi lokumlara ekleyip yogurun.

Ayni ebatta 6 adet rulo hazirlayiniz. (Olculerini kullanacaginiz kaliba gore ayarlayin.)
Cikolata ve tereyagini benmari usulu eritip,sogutun.

Kalibinizi strec filmle kaplayip,iki adet rulo yerlestiriniz.Uzerine cikolatadan
dokup,tekrar lokumlu rulolardan yerlestiriniz.Bu islemi malzemeleriniz bitene kadar
tekrarlayiniz.

Buzluga koyup , bir gece bekletiniz.

Servisten yarim saat once dolaptan cikarip,dilediginiz sosla susleyip servis
yapabilirsiniz.



