
Lolipop Kurabiye

Malzemeler
200 gr. tereyagi
3 yemek kasigi siviyag
1,5 su bardagi pudra sekeri
2 su bardagi nisasta
2 su bardagi un
2 adet yumurta
1 pk. kabartma tozu
1 tup limon aromasi
4 corba kasigi kakao + 2 corba kasigi siviyag

Yapilisi
Ilk once iyice yumusamis tereyagina; pudra sekeri, nisasta, un, kabartma tozu, vanilya
sirasi ile eleyerek ilave edelim. Limon aromasi yumurtalar ve siviyagida ekleyip uzun bir
sure yoguralim. Yogrulma islemi bittikten sonra hamurumuzu ikiye ayiralim bir yarisina
kakao ile 2 kasik siviyagi ekleyip tekrar yoguralim.Olusturulan hamurlardan findik
buyuklugunde parcalar koparalim bir kakaolu bir sade top yan yana koyalim tam altina bir
sade bir kakaolu koyalim. Birbirine yapistirilan bu toplari yavasca rulo haline getirelim.
Kursun kalem kalinligina geldiginde yavasca simit gibi gerisine buzelim. Olusan hamurumuzu
yavasca icine dogru kiviralim lolipop seklini verelim. Her birine birer kurdan veya copsis
batiliralim yagli kagit serdigimiz tepsiye dizelim.Onceden isitilmis 170 derecelik firinda
15 dakika pisirelim.Afiyet olsun..:)


