Makarna Boregi

Malzemeler

1 paket Makarna

1 adet yufka

3 yumurta (1 sari uzerine surmek icin ayrilir)
3 kasik yogurt

1/2 su bardagi sut

1/2 su bardagi siviyag

250-300 gr beyaz peynir

1/2 demet maydanoz

tuz

Yapilisi

Oncelikle makarnayi haslayin.Bu arada harcini hazirlamaya baslayin. Yumurta, sut, siviyag,
tuz, yogurt, maydonoz ve peyniri karistirin. Yogun peynir tadi seviyorsaniz miktari
artirabilirsiniz hatta kasar daha da guzel olur. Haslanip soguk sudan gecirilmis

makarnalar iyice suzulur ve harc ile karistirilir. Yagli kagit serilmis tepsiye 1 adet

yufka serilir ve tum harc yufkanin uzerine dokulur.Yufka kapatilir (tepsiniz buyuk ise

yarim yufkaya daha ihtiyaciniz olabilir) uzerine yumurta sarisi surulur ve isitilmis

firinda 250 derecede yaklasik 20-25 dakika uzeri iyice kizarana kadar pisirilir.Biraz
dinlendirdikten sonra afiyetle yiyebilirsiniz.



