Mantar Sis

Malzemeler

16 iri mantar

1 limonun suyu

1 dis sarimsak

2 corba kasigi galeta unu
2 corba kasigi zeytinyagi
2-3 dal maydanoz

Tuz, karabiber

Yapilisi

Mantarlari temizleyerek kararmamasi icin limonlu suda bekletin. Sarimsak ve maydanozu
dograyarak galeta unu, tuz ve karabiberle karistirin. Mantarlari suzup kagit havlu ile
kurulayin. Uzerlerine firca ile zeytinyagi surup galeta unlu karisima bulayin. Cop sislere
dorder mantar dizin. Firini izgara konumuna getirin, izgara telini hafifce yaglayin.

Mantar sisleri tel izgaraya dizip ara sira cevirerek kizartin. Kiyilmis maydanoz serpip
sicak servis yapin.
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