
Mantar Sote

Malzemeler
1 paket mantar
2 orta boy domates
1 orta boy sogan
3-4 yesil biber
Istege bagli Kirmizi ve sari biber
Tuz
Kekik
Sivi yag

Yapilisi
Buyuk bir tavada yagi kizdirdiktan sonra ince ince dogradigimiz soganlari kavurun.
Pembelesmeye yakin biberi ekleyin ve biber olene kadar kavurmaya devam edin. Arkasindan
domatesleri ekleyin, bir iki kere karistirdiktan sonra kup kup dogradiginiz mantarlari da
ekleyin. Mantarlar yumusayincaya kadar kisik ateste kavurun. Ocaktan indirmeye yakin bir
tutam tuz ve kekik dokun.Afiyet Olsun..


