
Manti Makarna

Malzemeler
1/2 paket manti makarna
Ici Icin:
250 gr kiyma
1 orta boy kuru sogan
1/2 cay kasigi karabiber
6-7  dal maydanoz
1 cay kasigi tuz
Uzeri Icin:
1 yemek kasigi teryag
1 yemek kasigi zeytinyag
Sarimsakli yogurt

Yapilisi
Rendelenmis sogan,kiyma,ince ince kiyilmis maydanoz,tuz karabiber hepsini karistirip bir
guzel yogurun.
Manti makarnanin icine minnacik doldurun, cay kasiginin sapi ile iteleyin.
3-4 su bardagi kaynamis suyun icinde pisirin.
Pisen mantilari suzmeden kevgir ile  servis edeceginiz tabaga alin uzerine tereyag
gezdirdikten sonra
arzuya gore sarimsakli yogurt ile servis edebilirsiniz.
Hazirlayacak olanlara simdiden kolay gelsin...


