Mercimekli Plav

Malzemeler

2 bardak pirinc

1 bardak mercimek

1 bardak bulgur

4 bardak hindi suyu

2 adet sogan

2 tatli kasigi pul biber
1 tatli kasigi karabiber
2 kasik tereyagi

1 kasik sivi yag

Yapilisi

Iki bardak pirinc, birer bardak bulgur ve mercimek, dort bardak hindi suyu ve bir bardak
suda pisirilir. Kup kup dogranan 3 sogan tereyaginda kavurulur. Uzerine eklenen salca, 2
tatli kasigi pul biber, 1 tatli kasigi karabiberle soganlar karistirilarak kavurulur.

Pirincli, bulgurlu mercimekli pilavla baharatlarla kavurulan soganlar harmanlanir. Pilav
demlenmesi icin bekletilir. Servis tabagina alindiginda istenirse uzerine hindi eti

koyulur.

Mercimekli pilav sunuma hazirdir...



