
Milfoy Pogaca

Malzemeler
250 gr. oda sicakliginda tereyag
1 su b. sut
3,5 su b. un
Tuz

Yapilisi
Hamur icin gerekli malzemeleri bir kaba alin ve yogurun. Yogurdugunuz hamur elinize ve
kabiniza yapisacaktir. Hamurunuzu buzdolabi posetine koyup 1-2 gun dinlendirin.
Buzdolabindan cikardiginizda yumurta buyuklugunde parcalar alip yuvarlayin. icine
hazirladiginiz peynirli veya kiymali ic harcindan koyup kapatin ve kapattiginiz kisim
altta kalacak sekilde tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi surup onceden isitilmis
firinda 180 derecede pisirin.


