Mini Pastalar

Malzemeler

Kek Icin :

4 yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi sut

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2.5 su bardagi un

Ic Kremasi Icin :

4 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

2 yemek kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagindan biraz eksiz toz seker
50 gr margarin

Uzeri Icin :

1 paket krem santi (1 su bardagi soguk sut ile hazirlanmis)
1 paket Dr.oetker meyveli sos (tarife gore hazirlanmis ve sogutulmus)
2-3 adet muz

cilek

hindistan cevizi

Yapilisi

Firini 180 c ayarlayin.

Yumurta ve sekeri mikserle iyice cirpin.Sut ve siviyag ekleyip karistirmaya devam
edin.Un,kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek mikserin dusuk hiziyla iyice karistirin.Yagli
kagit serili olan dikdortgen firin tepsisine yayin.Firina verip pisirin.Pisen keki

sogumasi icin bir kenarda bekletin.

Krema icin vanilya haric tum malzemeyi bir tencereye alip ocakta pisirin.1-2 dakika
kaynayinca vanilyayi ekleyip ocaktan alin.Soguyana kadar arada karistirarak kaymak
tutmasini onleyin.(kati bir muhallebi oluyor)

Pisen kekten bir bardak yardimiyla veye bir kurabiye kesici ile yuvarlak parcalar keserek
cikartin.Her bir yuvarlagi ortadan ikiye keserek arasina ince kesilmis muz dilimleri ve

bir tatli kasigi kremadan ekleyip diger parcayi uzerine kapatin.Hafifce bastirin.Bir bicak
yardimiyla kremadan pastanin kenarlarina hafifce sivayin.Daha sonra bu kenarlari hindistan
cevizi dolu tabakta yuvarlayin.Butun kek parcalarina ayni islemi uygulayin.Hazirlanmis
olan krem santiyi bir krema torbasina alip pastanin kenarlarinda bir hat olusturacak
sekilde uzerine sikin.Bu sekilde dolapta 2-3 saat bekletin.

Cileklerin sap kisimlarini bicakla kesip duzlestirin.Her bir pastanin uzerine bir cilek
yerlestirin.Daha onceden hazirladigini meyveli sos ile servis edin.



