
Muhallebili Kemalpasa Tatlisi

Malzemeler
1 paket kemalpasa tatlisi
5 su b. sut
2 dolu yemek k. bugday nisastasi
2 dolu yemek k. un
6 yemek k. seker
2 yemek k. hindistan cevizi
1 tatli k. vanilya

Yapilisi
Kemalpasa tatlisini uzerindeki tarife gore pisirin. Tatlilari dikdortgen bir tepsiye
dizin.
Hindistan cevizi, seker, un ve nisastayi tencereye alip karistirin. Uzerine sutu ekleyin.
Devamli karistirarak pisirin.
En son vanilyayi ekleyin.  Muhallebiyi tatlilarin uzerine dokup yayin. Yeterince
dinlendikten sonra hindistan cevizi ve toz fistikla susleyip servis edin.


