Muhallebili Kurabiye

Malzemeler

Muhallebi icin

1,5 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

6 yemek kasigi seker
1 yumurta

1 vanilya

Hamur icin

1 paket margarin

3 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un (ele yapismayacak kivamda)
Tuz

Yapilisi

Muhallebi icin tum malzemeyi kucuk bir tencerede iyice cirparak pismesini sagliyoruz ve
yogun bir kivamda kenarda pismis olarak bizi bekliyor.

Gelelim hamura; margarin oda sicakliginda yumusamis, yogurt, tuz ve kabartma tozunu koyup
unu da yavas yavas ve eleyerek ilave ediyoruz. Yogurma islemine basliyoruz. Guzelce
yogurduktan sonra yarim saat kadar dinlenmeye birakiyoruz hamuru. Cevizden biraz buyuk
parcalar kopararak elimizin icine acarak yayiyoruz. Muhallebiden bir tatli kasigi koyup,

hamuru ortada topluyoruz. Ters cevirip birlesme kismi altta kalacak sekilde yagli kagit
serdigimiz firin tepsimize diziyoruz kurabiyelerimizi.

180 derecede kizarmaya baslayana kadar pisiriyoruz.



