Muhlama

Malzemeler

200 gr. kiyma

2 adet orta boy kuru sogan
2 adet yesil biber

1 adet domates

4 yumurta

Tuz, karabiber, pul biber

1 corba k. tereyag

Yapilisi

Sogani yemeklik dograyip siviyagda iyice oldurun. Ardindan yesil biberi ekleyip kavurmaya
devam edin. Son olarak domatesi ekleyin ve yumusadiktan sonra kiymayi ekleyin. Kiyma
suyunu salip ceksin ve pissin. Tavanizda yumurtalara yer ayirin ve birer birer kirin.

Uzerine karabiber ve tuz gezdirip yumurtalar pisene kadar bekletin. Yumurtalar pismek
uzereyken tereyaginda yaktiginiz pul biberi muhlamanizin uzerine gezdirin.AFIYET OLSUN...



