Murdum Erigi Marmelati

Malzemeler

1 kg olgun murdum erigi
2 su bardagi toz seker
1/2 su bardagi su

1-2 parca limon tuzu

Yapilisi

llk olarak erikleri temizce yikayin ve cekirdeklerini alin.

Genisce bir tencereye alip yarim su bardagi suyu koyarak ocaga alin ve agzini
kapatin.erikler yumusayana kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin. Yumusayan erikleri ocaktan
alin ve blendir dan gecirin.

Tekrar tencereye alip sekerini ekleyin.

Arada bir karistirarak 10-15 dk. daha kaynatin.

Ocaktan almadan 1-2 dakika once limon tuzunu ilave edin.

Sicakken kavonoza doldurup agzini sikica yeni bir kapakla kapatin ve ters cevirin.
Bir gun sureyle bu sekilde bekletin ve kahvalti sofralarini suslemeye hazir. ellerimize
saglik..



