
Murdum Erigi Receli

Malzemeler
1 kg. murdum erigi
1 kg. toz seker
Yarim limon suyu
4-5 adet karanfil tanesi

Yapilisi
Erikleri yikayin, cekirdeklerini cikarin ve dilediginiz gibi dograyin. Dogranan erikleri
tencereye bir kat erik bir kat seker olacak sekilde yerlestirin. 3-4 saat sonra sekerler
eriyip erikler iyice sulaninca, orta ateste pisirin. Karanfilleri ekleyin. Seker tamamen
eriyinceye kadar receli karistirin. Daha sonrasinda ara sira karistirip kopuklerini alin.
Recel koyulasmaya baslayinca limon suyunu ekleyin.(Yaklasik 30-40 dk.)


