
Nar Receli

Malzemeler
3.5 Su Bardagi Taze Sikilmis Nar Suyu
1 Su Bardagi Nar Tanesi
3 Su Bardagi Seker
1 Adet Limonun Suyu

Yapilisi
Nar suyu ve sekeri tencereye koyarak ocaga alin. Seker cozulene kadar orta ateste
karistirarak kaynatin, seker eridikten sonra altini kisin ve 30 dakika pisirin.
Uzerinde olusan pembe kopugu kasik yardimiyla ayirin.( isterseniz bir yemek kasigi tereyag
koyabilirsiniz.kopuk olusmamasi icin )
Nar taneleri ve limon suyunu da ekleyerek on dakika daha kaynatin.
Bir kasik yardimiyla kivamini kontrol edin, eger kivami cok sivi ise bir sure daha
kaynatin.
Kavanozlara koyarak buzdolabina koyun. afiyet olsun


