Nohutlu Pilav

Malzemeler

3 su b. pirinc

4.5 su b. sicak su veya tavuk suyu
3 yemek k. tereyagi

2 yemek k. zeytinyagi

2 su bardagi haslanmis nohut
Tuz,karabiber

Yapilisi

Nohutu bir gece onceden islayin. Ertesi gun haslayin. Nohutu kullanacaginiz tavuk suyunda
haslarsaniz cok lezzetli bir tat olur.

Pirinci sicak suda islayin.

Tencereye tereyag ve zeytinyagini alip eritin.

Pirincleri sicak suyla guzelce yikayip suzun ve 1 cay kasigi tuz ekleyerek pirincler
seffaflasincaya kadar kavurun.

4.5 bardak sicak suyu ve karabiberini ekleyip karistirin. En son haslanmis nohutu koyup
tencerenin kapagini kapatin. Ve pirincler suyunu cekip goz goz olana kadar kisik ateste
pisirin.

Pilav pisince ocaktan alin. Tencerenin uzerine havlu kagit koyup kapagini kapatin ve 5-10
dakika demlendirin.

Servis ederken kucuk bir tavada kalan 2 yemek kasigi tereyagini kahverengi olana kadar
kizdirin ve pilavin uzerine gezdirip hemen servis edin.



