
Nohutlu Tarhana Corbasi

Malzemeler
4-5 yemek kasigi tarhana (toz tarhana)
3 yemek kasigi siviyag
1 yemek kasigi domates salcasi
1 tatli kasigi biber salcasi
1 tatli kasigi kuru nane
1-2 dis sarimsak (ezilmis veya cok kucuk dogranmis)
1 litre sicak su
1 su bardagindan biraz az haslanmis nohut
Tuz, karabiber

Yapilisi
Salcalar sivi yagda tuz ile birlikte kavrulur. Haslanmis nohut, sarimsak, kuru nane,
karabiber eklenip 1 litre sicak su ile kaynatilir.
Kaynarken hem karistirip diger elimizle de tarhanayi kasikla serpistirelim. Eger
topaklanir diye dusunurseniz kucuk bir kasede tarhanayi az su ile ezerek de
ekleyebilirsiniz. fakat serpistirdigimizde arada olusan pirinc kadar topaklar lezzet
katiyor.yaklasik 10-15 dakika kisik ateste iyice ozlesene kadar kaynatin. Afiyet olsun:)


