
Nutellali Kurabiye

Malzemeler
250 gr margarin
1 yumurta
Yarim cay bardagi siviyag
1.5 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un
Uzeri icin :
2 su bardagi kadar nutelle
2-3 su bardagi kadar misir gevregi (hafifce kirilmis)

Yapilisi
Firini 180 c ye ayarlayin.
Kurabiye icin gerekli malzemeleri yogurup hamuru hazirlayin.Ceviz buyuklugunde parcalar
kopartarak yuvarlayin.Tepsiye yerlestirin.Hafif pembelesene kadar firinda pisirin.
Kurabiyeleri sogutun.
Nutellayi benmari usulu eritin.(Daha akiskan olmasi icin)Kurabiyeleri nutellaya bulayip
daha sonra misir gevregi ile kaplayin.Tum kurabiyelere ayni islemi uygulayin.Bu sekilde
servis edene kadar buzdolabinda bekletin.


