Padispanya Keki

Malzemeler

6 yumurta

1 su b. toz seker
2sub.un

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limon kabugu rendesi
1 tutam tuz

Yarim su b. siviyag

Yapilisi

llk once limon kabuklarini rendenin en ince kismi ile rendeleyin.

Toz sekerlerini rendelenmis limonlara katip elinizle guzelce ovalayin.

Yumurtanin sarisini ve beyazini ayri kaplara bosaltin.

Yumartalarin beyazina bir tutam tuz ilave edin rengi beyaz olana kadar cam kasede mikser
ile cirpin. Ardindan sekerin yarisini ilave edilip cirpmaya devam edin.

Yumurtalarin sarisina geri kalan toz sekeri ekleyip seker eriyene kadar cirpin.

Daha sonra her iki yumurtayi birbirine ekleyip uzerine unu eleyin. Vanilya, kabartma tozu,
siviyag ekleyip tahta kasik ile karistirin. Metal kasik kullanmayin, kabarmasini

engellemis olursunuz).

Malzemeleri yagladiginiz kelepceli bir kek kalibina aktarip firinda kabarana kadar 160
derecede pisirin.



