Papaz Yahni

Malzemeler

1 kg dana kusbasi

2 tane kuru sogan

3 yesil biber

3 domates

1 tatli kasigi salca

1 tane limon

3 dis sarimsak

1 tatli kasigi kuru nane
1 tatli kasigi tuz

1 cay bardagi sivi yag

Yapilisi

Oncelikle tenceremizi aliyoruz.sivi yagi koyup isitiyoruz.Etler tencerede isinmis sivi

yagin uzerine alip rengi degisene kadar kavuruyoruz.Kup kup dogranmis soganlar ilave
edilir ve suyunu cekinceye kadar orta ateste pisirilir. Etler eger pismediyse biraz sicak

su eklenip biraz daha pisirilir.. Etler pistiginde salca, kup kup dogranmis yesil biber,
domatesler ve kabugu soyulmus limon kesilir sarimsak, nane, tuz eklenir ve malzemeler
yumusadiginda ocaktan alinir ve servise sunulur.ellerimize saglik



