
Pastirmali Ispanak

Malzemeler
1kg Ispanak
1 Cay bardagi pirinc
3 adet sogan
250gr pastirma
50gr tereyagi
4 corba kasigi zeytinyagi
100gr kasar peyniri
2 adet yumurta

Yapilisi
Pirinc haslayip . Ispanaklar yikandiktan sonra rondodan gecirelim, haslanmis pirinc ve
rendelenmis soganla harmanlayalim. Uzerine zeytinyagi gezdirelim. Kup kup dogranmis
pastirmalar ispanakli karisima ekleyip tekrar harmanlayalim. Karisimi guvec kaplarina
paylastiralim. Istege bagli olarak uzerlerine yumurta ya da kasar peyniri ekleyip firinda
pisirelim. Firindan cikarip uzerlerine pul biber serperek servis yapalim
AFIYET OLSUN.


