Patates Bohcasi

Malzemeler

4 adet orta boy patates

1 limon

3-4 yemek k. dilimlenmis yesil zeytin
2-3 yemek k. zeytinyagi

1 avuc maydanoz

1 adet yesil sogan

1 cay k. pul biber

Tuz,karabiber

Yapilisi

Patatesleri yikayip kurulayin. Kabuklarini soymadan tek tek pisirme kagidina sarin ve
onceden 200 derecede isitilmis firinda yaklasik 40 dk.kadar pisirin.

Patatesler pistikten sonra kagitlarindan cikarin ve ust kismindan bir parca kesin. Kasik
yardimiyla patatesin icini oyun, ancak kenarlarini cok inceltmemeye dikkat edin!

Patates iclerini bir canaga alin. 1 limonun suyu, dilimlenmis yesil zeytin, zeytinyagi,

ince kiyilmis taze sogan ve ince kiyilmis maydanozla henuz sicakken karistirin. Pul biber,
tuz ve karabiberle tatlandirin.

Hazirladiginiz harci icini oydugunuz patateslere bolusturerek koyun.

Yemek tabagina bu sekilde koyarak servis edin.



