Patates Corbasi (Bolu)

Malzemeler

2 adet patates

1 adet sogan

3 dis sarimsak

2 yemek kasigi sivi yag
1 litre su

1 cay bardagi yogurt
1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi
Birkac damla limon
Tuz

Uzeri icin;

Tereyagi

Pul biber

Yapilisi

Oncelikle sogani ve sarimsagi ince ince dogradiktan sonra sivi yagda pembelesinceye kadar
lyice kavuruyoruz. Ardindan kup kup dogradigimiz patatesleri ekleyip patatesler
yumusayincaya kadar kavurmaya devam ediyoruz. 10 dakika kadar sonra suyunu da ekleyip
kaynamaya birakiyoruz. Diger yanda meyanesi icin yogurt, un, yumurta sarisi ve limonu
cirpiyoruz. Corbamiz kaynayinca meyanesini ekleyip pismeye birakiyoruz. Pistikten sonra
uzerine tereyagi ve pul biberi ekleyip servis edebiliriz. Cok lezzetli vitamin deposu bir

corba. Afiyet olsun.



