
Patates Koftesi

Malzemeler
4 adet haslanmis patates
1 su b. ince bulgur
1 adet orta boy kuru sogan
Yarim cay b. sivi yag
5, 6 dal maydanoz
5-6 dal taze sogan
1 yemek k. domates salcasi
1 yemek k. biber salcasi
Yarim limon suyu
Tuz
Pul biber,
Karabiber
Kimyon(istenirse)

Yapilisi
Ince bulguru kisir yapar gibi sisirin. Sistikten sonra uzerine hasladiginiz patatesleri
ezerek ekleyin. Kuru sogani yagda kavurarak kisir ve patatesin uzerine gezdirin. Salcalari
ve baharatlari da ekleyip guzelce yogurun. Son olarak incecik kiyilmis maydonoz ve sogani
da ekleyerek limon gezdirin ve sikarak sekil verin. Marulla birlikte servis edin.


