
Patates Pizzasi

Malzemeler
4 adet patates
1 adet yumurta
4 adet domates
Sucuk (istege bagli sosis, salam, mantar)
Misir
Kasar
Baharat ve siviyag

Yapilisi
Ilk olarak patatesler yuvarlaklar halinde kesilip tuzlanir. Daha sonra bolca yaglanmis
firin tepsisine dizilir.200 derecede pisirilir.Ara ara kontrol edilir.Yarim su bardagi su
ve baharatlarida eklenmis cirpilmis yumurta pismeye yakin patateslerin uzerine
konur.Yumurtalar pisince de uzerine dogranmis domates ve dilimlenmis sucuklar ilave edilip
tekrar firinlanir. Son olarakta misir ile kasar rendesini doseyip, kizarana kadar
pisirilir.


