Patates Pureli Kofte

Malzemeler

500 gr kiyma

1 yumurta

1 sogan

1 dis sarimsak
Ufalanmis ekmek veya galeta unu
tuz,karabiber,kimyon
Uzeri icin;

5 adet patates

bir kasik tereyagi
Yarim cay bardagi sut
tuz

Kasar peyniri

Yapilisi

Kofte icin tum malzemeleri bir kaba koyup yogurun.Bir yandan da patatesleri soyup

haslamaya birakin.Daha sonra yagladiginiz borcama (kare) elinizle yayin.175 derece firinda
pisirin.Haslanan patatesleri suzup tereyagi, sut ve tuz ekleyerek biraz da kati olacak

sekilde pure haline getirin.Firindan cikan koftemizin uzerine yayin.Ben koftenin uzerine

patatesi dokmeden once ince ince dilimledigim domateslerden koydum o yuzden tombis tombis
oldu :). En uste de rendelenmis kasardan serpip tekrar firina verin.Kasarlar kizarinca

firindan cikarip servis edin.



