
Patates Sufle

Malzemeler
Yarim kilo patates
1 kahve fincani sut
3 yumurta
Ince ince kiyilmis taze nane
Rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi tereyagi
Tuz
Karabiber

Yapilisi
Patateslerin kabuklarini soyup bir tencerede haslayin.Patatesler iyice haslandiktan sonra
tereyagini,taze naneyi,kasar peynirini,tuzu ve karabiberi ekleyip karistirin.Ayri bir
yerde yumurta ve sutu cirpin.Ilinan patatese bu karisimi ekleyip yedirin.Bu patatesli
karisimi kucuk firin kaplarina pay edin.Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika
kadar pisirin.


