
Patatesli Arnavut Cigeri

Malzemeler
500 gr kuzu ciger
2 adet sogan
3- 4 tane sivri biber
4 tane patates
Tuz
Kirmizi biber
5 yemek kasigi un

Yapilisi
Ilk olarak patatesleri kup kup dograyip kizartiyoruz.Sonra bir kaba aldigimiz una goz
karari tuz atip karistiriyoruz.Cigerleri una bulayip patatesleri kizarttigimiz tavada
(tavadaki yagin kizgin olmasina dikkat ediyoruz).1- 2 dakika kizartiyoruz cok kizartirsak
sert olur.Sonra soganlari piyazlik dogruyoruz biberleri de ince ince dogruyoruz.Patates ve
cigerlerle karistiriyoruz. Uzerinede pul biber serpiyoruz.Afiyet olsun:)


