
Patatesli Citir Borek

Malzemeler
6 adet taze yufka
1 su b. siviyag
5-6 yemek k. un
1 yemek k. sirke
Tuz
Ic Harc icin;
4-5 adet patates
1 adet sogan
1 tatli k. karabiber
2 yemek k. sivi Yag
Tuz

Yapilisi
Patates ve soganlari rendeleyin, karabiberini ekleyerek sivi yagda suyunu cekip yumusayana
kadar pisirin. Bir kenara alip sogumaya birakin.
Sivi yag ve unu cirpin.Boza kivaminda koyu bir karisim olmasi gerekiyor.Kivami elde edene
kadar un ekleyebilirsiniz. Son olarak sirkeyi de ekleyip karistirin.
1 adet yufkaya 1-2 yemek kasigi karisimdan dokerek her tarafina yayin. Uzerine bir kat
daha yufka sererek tekrar yaglayin. Yufkayi  12 es parcaya bolun. Her boldugunuz yufkaya
ic harcinizdan koyup rulo seklinde sarin. Tum yufkalar icin ayni islemi tekrarlayin.
Onceden 180 dereceye isitilmis firinda kizarana dek pisirin.


