
Patatesli Kabakli Tuzlu Kek

Malzemeler
4 yumurta
3 adet kabak
3 adet patates
Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardagi yogurt
1-2 avuc maydonoz
2 tatli kasigi tuz
yarim tatli kasigi karabiber,
kirmizibiber, kimyon
1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un
uzeri icin susam, corek otu

Yapilisi
Ilk olarak kabak ve patatesleri kucucuk kupler halinde dograyin ve maydonozu da
ekleyin.Diger yandan yumurta, yogurt, sivi yag ve baharatlari iyice  karistirip, kabak ve
patateslerin uzerine dokun. Un ve kabartma tozunu da ekleyip, tum harci
karistirin.Yaglanmis tepsiye dokup, uzerini susam ve corek otu ile susleyin. 180 derece
firinda, uzeri kizarana kadar pisirin ve servise hazir. Afiyet olsun.


