
Patatesli Kol Boregi

Malzemeler
Ic harci icin:
3 buyuk boy  patates
1 adet orta boy sogan
2 corba kasigi siviyag
1/4 demet maydanoz
Tuz, karabiber, pulbiber
Hamur icin:
2 kase un
Tuz
Aldigi kadar su
Uzeri icin:
1 su bardagi sivi yag
1 tatli kasigi tere yag

Yapilisi
Ic harc icin patatesler haslanip rendelenir. Soganlar ince ince dogranip sivi yag da
kavrulur. Sogan, baharatlar ve kiyilmis maydanoz patateslere eklenip karistirilir. Hamur
icin un, tuz ve su karistirilarak yumusak bir hamur yogurulur. Hamur ikiye bolunup oklava
ile acilir. Ic yag eritilip sivi yag ile karistirilir. Hamurlarin uzerine yag surulur.
Hamurlarin kenarina patatesli ic harc yayilip harci iceride kalacak sekilde ortaya dogru
cekilerek sarilir. Simit seklinde bir goruntu elde edilir. Bir noktadan kesilir. Yaglanmis
firin tepsisine dolanarak yerlestirilir. Ikinci hamura da ayni islem uygulanir. Uzerine
yag surulur. Onceden isitilmis 200 derece firinda uzeri kizarana kadar pisirilir ve
servise hazir. Afiyet olsun.


