
Patatesli Kuzu Incik

Malzemeler
6 adet kuzu incik
4 orta boy patates
2 orta boy sogan
2 yemek kasigi salca
Sivi yag
Pul biber
Karabiber
Kimyon
Kekik
Tuz

Yapilisi
Duduklu tencerede incikleri once iyice hasliyoruz.Soganlari soyup ince ince dograyip sivi
yag koydugumuz tavada pisiriyoruz.Ardindan patatesleri ekliyoruz.Biraz karistirdiktan
sonra salcayi ilave ediyoruz.Baharatlarimizi ve tuzu da ekleyip karistiriyoruz. Uzerini
biraz gececek sekilde su koyup pisiriyoruz.Dudukluden cikardigimiz incikleri firin
tepsisine alip pisirdigimiz bu harcla karistiriyoruz ve firina veriyoruz.Isterseniz
havucta ekleyebilirsiniz.
Afiyet olsun:)


