
Patatesli Tepsi Boregi

Malzemeler
IC HARCI ICIN;
6 tane patates
2 tane sogan
Maydanoz
Kimyon, pul biber, tuz, salca
Uzeri ve kat aralarina surmek icin;
4 kasik yogurt
1 yumurta
Yarim cay bardagi sivi yag karisimi
Susam ve corek otu
Borek icin;
1 paket yufka

Yapilisi
Patatesleri haslayip dogruyoruz, sogan salca ve baharatlarla karistiriyoruz, en son
maydanozu dograyip ic harci sogumaya birakiyoruz. Firin tepsisini yaglayip yufkayi
aciyoruz. Yogurt, yumurta ve sivi yag karisimini fircayla surup ic harci yayiyoruz.
Yufkalar bitene kadar ayni islemi yapip en son katina kalan tum sosu suruyoruz. Onceden
190 derecede isitilmis firina veriyoruz. AFIYET OLSUN:)


