
Patlicanli Borek

Malzemeler
3 adet orta boy patlican
1 orta boy sogan
1 buyuk boy domates
2-3 dis sarimsak
6-7 yemek kasigi sivi yag
Tuz, karabiber
3 adet yufka
1 cay b. sut
Yarim cay bardagi sivi yag

Yapilisi
Bir tavada kup kup dogranmis patlicanlari ve soganlari sivi yagda soteleyin. Icine domates
rendesi ve sarimsak rendesini ekleyip domatesin suyunu cektirin. Baharatlari ekleyip
altini kapatin.
Yufkayi tezgaha serin. Sut ve sivi yagi karistirip yufkaya gezdirin. Yufkayi once dorde
sonra dorde bolunmus her bir parcayi tekrar uce bolun.(12 parca olusacak). Soguyan harctan
bir yemek kasigi alip ucgenin kosesine koyun ve  sigara boregi sarar gibi sarin.  Yagli
kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.


