
Patlicanli Mantarli Salata

Malzemeler
2 paket kultur mantari
2 kavanoz kozlenmis patlican(yerine 6-7 patlicani kozleyerek kullanabilirsiniz)
7-8 adet kozlenmis kirmizi biber
250 gr. kadar kornison tursu
1 kutu konserve misir

Yapilisi
Oncelikle mantarlari temizleyip limonlu suda bekletin ki rengi beyaz olsun. Daha sonra
kucuk kucuk dograyip kisik ateste kapagi kapali olarak suyunu salip cekene mantarlar
yumusayana kadar pisirin.
Kozlenmis patlicanlari orta boy da dograyin. Kornison tursu ve kozlenmis kirmizi biberleri
de bir guzel dograyin.
Tum malzemeyi karistirma kabina alin ve karistirin. Kornison tursu ve hazir kozlenmis
patlicanin tuzunu dikkate alarak az tuz serpin ve salatamiz hazir.yaninda yogurtla harika
oluyor.ellerimize saglik


