Pazi Sarmasi

Malzemeler

2 demet pazi

2 adet sogan

2 cay bardagi pilavlik bulgur
1 adet domates

1 tatli kasigi domates salcasi
Zeytinyagi, tuz, karabiber
Sosu icin:

1 adet domates

Su, tuz

Yapilisi

Oncelikle pazilarimizi sicak suda haslayip soguk suyla iyice yikiyoruz.Diger tarafta
bulgurumuzu yikiyoruz ve kabimiza aliyoruz.Icine ince ince kiydigimiz sogani ,
rendeledigimiz domatesi, salcamizi, yagimizi ve baharatlarimizi koyarak harcimizi
hazirliyoruz.Pazilarimizi sarip tenceremize diziyoruz. Ayri bir kapta domatesli sosumuzu
hazirlayip sarmalarin yarisina gelecek kadar sostan koyuyoruz.Uzerine tabak kapatip
tencerenin kapagini da kapatarak pisiriyoruz. Afiyet olsun:)



