
Peynirli Dereotlu Citir Borek

Malzemeler
4 tane hazir yufka
1 su bardagi sivi yag
1 cay bardagi soda
1 kase beyaz peynir
Yarim demet dereotu
Uzeri icin:1 yumurta sarisi

Yapilisi
Oncelikle beyaz peynir ezilir ve dogramis dereotuyla karistirilir. Bir kasede 1 su ardagi
sivi yag ve 1 cay bardagi soda cirpililarak harc hazirlanir. Duz bir zemine yufkanin biri
serilir. Firca yardimiyla yufkanin her yerine harctan surulur. Ve sonra yufka 8 ucgen
olacak sekilde kesilir.
Her ucgenin uzun kenarina hazirlanan peynirli harctan konularak sarilir. Diger yufkalarda
bu sekilde hazirlandiktan sonra borekler yarim saat dondurucuda bekletilir. Firin 200
derecede isitilir. Donan borekler uzerlerine yumurta sarisi surulerek sicak firinda
kizarana kadar pisirilir ve boregimiz hazir. Afiyet olsun.


