Peynirli Kadayif Tatlisi

Malzemeler

1 kilo kadayif

Yarim kilo tuzsuz peynir
100 gr tereyagi

100 gr sivi yag

Serbeti Icin:

5 bardak seker

3,5 bardak su

1 tatli kasigi limon suyu

Yapilisi

Bir tencere icerisine 5 bardak seker 3,5 su ilave edilir ve kaynatilir.
Uzerine limon suyu ilave edilir.

Sogumaya birakilir.

Kadayiflar elle inceltilir.

Icerisine tereyagi ve sivi yag ilave edilir.

Tereyagi icinde eriyene kadar elle iyice ovalanir.

Yarisi yaglanmis tepsiye yerlestirilir.

Uzerine peynir serpistirilir.

Kalan kadayiflar da peynirin uzerine ilave edilerek, iyice bastirilir.
Onceden isitilmis firinda 180 ? uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
Kadayiflar pisirildikten sonra uzerin serbeti gezdirilerek dokulur.
Ve servise hazir afiyet olsun



