Pezik(Pazi) Mihlamasi

Malzemeler

1 Bag pezik

2 kasik kiyma

2 orta boy sogan

Pisirmek icin, 1 kasik tereyagi, ayrica uzerine dokmek icinde tereyagi
1 yemek kasigi tuz

Yumurta

Yapilisi

Pezikleri ince ince dograyalim.Yikadiktan sonra ocakta kaynamakta olan suyun icine tuzu ve
pezikleri atalim.5-10 dakika hasladiktan sonra suzelim.Pezikler ezilmemeli biraz diri
olmali.Diger tarafta yemeklik dogradigimiz sogani ve kiymayi 1 kasik tereyaginda
kavurduktan sonra suzgecteki haslanmis pezikleri elimizle sikarak buna katalim.Birbirine
karisinca altini kapatalim.Sonra kac kisilik yapacaksak duruma gore 1 yumurtalik servise 3
yemek kasigi bu karisimdan alarak kucuk bir tepsiye koyalim.Ortasini actiktan sonra ortaya
yumurtalari kiralim.Son olarak da tavada erittigimiz 1 yemek kasigi tereyagini

yumurtalarin uzerine gezdirdikten sonra ,yumurtalar istedigimiz kivamda pisene kadar kisik
ateste pisirelim.Afiyet olsun:)



