Pileli Borek

Malzemeler

3 adet yufka

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi

Yarim su bardagi su

Ic Malzemesi :

Az tuzlu lor veya rendelenmis beyaz peynir
kiyilmis dereotu ve maydanoz

Yapilisi

Yufkalarin uzerine surmek icin eritilmis tereyagini ve suyu genis bir kasede iyice
karistirip cirpin.

Yufkalarin her birini dort esit ucgen parcaya kesin.

Yagli su karisimini yufkalarin uzerine surun.

Ucgen yufka parcasinin sivri olan kismini karsidaki yuvarlak ucuna buzerek toplayin.
Orta kismindan her iki ucunu asagiya dogru Kivirin .

Alt kisimdaki genis alana hazirladiginiz ic harcini koyun, kenarlarini hafifce ice dogru
katlayin.

Asagidan baslayarak rulo seklinde sarin.

Ruloyu ters cevirerek pileli kismi ust kisma gelecek sekilde yagli kagit serilmis firin
tepsisine yerlestirin.

Uzerine yagli karisimdan surerek 180 derece onceden isitilmis firinda borekler kizarincaya
kadar pisirin.



