Pirasali Pide Sinisi

Malzemeler

5 pirasa

3 taze soganin yapragi

250 gram koyun peyniri

1 tatli kasigi tuz

Yarim kahve fincani zeytinyagi
1 tatli kasigi aci kirmizi pul biber- karabiber
1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi yogurt

2 cay kasigi yas maya

4 su bardagi un

2,5 su bardagi su

Yapilisi

Bir kabin icine 4 bardak un ve maya konulur. Ortasi el ile aralanip tuz ilave edilip icine
su dokulup yogrulur. Bir koseye kabarmasi icin birakilir. Pirasa ve sogan yapraklari
dogranip icine peynir ilave edilir. 1 tatli kasigi karabiber ve tuz ilave edilir,

harmanlanir. Hamur kabardiktan sonra yaglanmis bir tepsi icine elle yayilir. Hazirlanan
harc icine zeytinyagi ilave edilip harmanlanir. Harc hamurun bir bolumune yayilip diger
bolum ile ustu kapatilir.

Elle inceltilir. Uzerine yumurta sarisi ve yogurttan olusan harc surulup 200 derece
firinda pisirilir.



