Pratik Cezerye

Malzemeler

6 adet havuc

1 su bardagi toz seker

1 paket potibor biskuvi

1 cay bardagi cekilmis ceviz ici

1 tatli kasigi tarcin

Suslemek icin hindistan cevizi ve findik

Yapilisi

Havuclari toz seker ile yumusayana kadar pisirip, altini kapatiyoruz. Biskuviyi ve cevizi
rondoda un haline getirip havuclara ekliyoruz. Tarcini da ekliyoruz. Sogumaya birakiyoruz.
1-2 saat de buzdolabinda bekletirseniz, yuvarlamasi daha kolay oluyor. Ceviz buyuklugunde
toplar yuvarlayip, hindistan cevizine buluyoruz. Tepelere de birer findik konduruyoruz.

Iste bu kadar.

Kahvenin yanina hafif bir atistirmalik, harika....

Isterseniz kare bir tepsinin altina hindistan cevizi serpip, ustune havuclu harci yayip,

tekrar ustune hindistan cevizi serpip de sogutabilirsiniz.



