
Pumpum Corbasi

Malzemeler
1 Corba Kasigi Domates Salcasi
1 Su bardagi Et Suyu
50 Gr Kasar Peyniri
4 Corba Kasigi Misir Unu
1 Su bardagi Sut
2 Corba Kasigi Tereyagi
3 Dilim Tost Ekmegi
Kararinda Su, Tuz

Yapilisi
Oncelikle tenceremize et suyu, soguk su ve misir ununu koyup karistiriyoruz. Kivami koyu
olunca sicak su ilave ediyoruz. Tuz ve sutu de dokup corbamizi pisiriyoruz. Tavamiza
tereyagini aliyoruz. Dogranmis pastirma ve tost ekmeklerini uzerine dokup kizartiyoruz.
Sosu Icin: Tavamiza tereyagini aliyoruz. Icerisine salcayi da dokup kavuruyoruz. Biraz
sicak su ilavesi yaparak kivamini aciyoruz. Corbamizi servis tabagina aliyoruz. Uzerine
pastirmali tost ekmeklerini ve sosumuzu doktukten sonra servis ediyoruz.
ellerimize saglik


