Pureli Biftek

Malzemeler

4 dilim biftek

1 corba k. domates salcasi
Tuz

Siviyag

Pure Icin Malzemeler:

4 tane orta boy patates

1 corba k. tereyagi

Tuz

Sut

Yapilisi

Tavaya biraz siviyag koyup biftekleri cift tarafli kizartin. Sonra tavadan alip ayni

tavaya salcayi koyup kavurun.Eti icine alip 1 su bardagi su koyup agzini kapatip pismeye
birain.Suyunu cekmeye yakin tuzunu ekleyin.Puresi icin; patatesleri soyup tencereye
koyalim.Ustune cikacak kadar su ve tuz koyup iyice haslayin.Patates eziciyle yada bir
catalla puruzsuz sekilde ezin.Icine tereyagini koyup kivamini sutle ayarlayin.Servis
sirasinda pureyi tabaga koyup ustune biftekleri yerlestirin.



