
Rokoko

Malzemeler
1 paket krema
2 paket vanilya
2 paket kakaolu biskuvi
1/2 su bardagi pudra sekeri
1 corba kasigi limon suyu
1 su bardagi findik(iri dovulmus)
1/2 su bardagi kuru uzum
1 limon kabugu rendesi
3 corba kasigi kakao(icine)
Kakao(uzeri icin)
100 gr.bitter cikolata(kiyilmis)

Yapilisi
Tek kisilik tatli kaselerinin veya muffin kaliplarinin icini seffaf folyo ile
kapliyoruz.Biskuvileri robotta un gibi olana kadar ogutuyoruz.Icine kremayi,pudra
sekerini,limon suyunu,findik,kuru uzum,limon kabugu rendesi,vanilya,kakao ve kiyilmis
cikolatayi ekliyoruz.(Gerekirse birkac kasik sut ekleyebiliriz)Malzemeleri birbiriyle
butunlesene kadar yoguruyoruz.Elde ettigimiz hamuru folyo ile kapladigimiz kaliplarin
icine bastirarak yerlestiriyoruz.Rokokoyu buzlukta birkac saat donmasi icin
bekletiyoruz.Servisten once buzluktan alarak uzerlerindeki folyoyu cikartiyoruz.En son
kakao eleyerek servis yapabiliriz.


