
Rulo Kurabiye

Malzemeler
2 yumurtanin sarisi
1 yumurtanin beyazi
1,5 su bardagi pudra sekeri
1 paket (250 gr) margarin (eritilmis)
3,5 su bardagi un
1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi kakao

Yapilisi
Yumurtalarin sarilarini, beyazini ve pudra sekerini cukur bir kaba koyun. Mikserle seker
tamamen eriyene kadar karistirin. Erimis margarini kaba ekleyin ve cirmaya devam edin. Unu
ve kabartma tozunu ekleyn.Yumusak bir hamur elde edin. Hamuru iki esit parcaya ayirin. Bir
parcasina kakao ekleyip bu parcayi yogurun. Kakaolu ve sade hamurlari merdane yardimiyla
ayni buyuklukte acin.Kakaolu parca uste gelecek sekilde ust uste koyun ve rulo halinde
sarin. elinizle ruloyu biraz yuvarlayin.35-40dakika kadar buzdolabinda bekletin.bir parmak
kalinligindakesn.pisirin


