Sadrazam Lokumu

Malzemeler
1.5sub.un

1.5 su b. toz seker

1 paket kakao

2 paket hindistan cevizi
11It. sut

Kremasi icin

1 paket krem santi

1 su bardagi su

Yapilisi

Sut,un,kakao ve sekeri karistirip orta ateste muhallebiyi pisirelim,vanilyayi koyalim ve
blenderdan gecirelim. 5 dk. boyunca.(puf noktasi da bu, blender lokum gibi olmasini
sagliyor)

Hindistan cevizi dosenmis firin tepsisine duzgunce yayalim ve sogumaya birakalim.

Krem santiyi hazirlayalim ve tamamen sogumus olan tatlinin uzerine yayalim ve istedigimiz
boyutlarda seritler halinde kesip rulo yapalim. Uzerini diledigimiz gibi susleyelim ve

servis yapalim.



