
Salepli Kurabiye

Malzemeler
100 gr. oda sicakliginda tereyag
2 kahve fincani siviyag
2  kahve fincani bugday nisastasi
1  kahve fincani pudra sekeri
3 yemek k. toz salep
2,5 su b. un
Uzerine:Tarcin

Yapilisi
Un ve nisasta haric diger malzemeleri yogurma kabina alip yogurun. Yavas yavas nisastayi
ekleyip ardindan unu ilave ediyoruz. Hamurdan ceviz buyuklugunde parcalar koparip
yuvarlayin. Firin tepsisine dizip onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 20 dakika
kadar pisirin. Ilidiktan sonra tarcin serpip servis yapiyoruz.


