
Sam Kurabiyesi

Malzemeler
3 adet yumurta
1 su b. toz seker
1 su b. yogurt
1 su bardagindan 1 parmak eksik zeytinyagi
1 limon kabugu rendesi
1 su b. kuru uzum
1 cay b. ceviz
4 su bardagina yakin un
1 cay k. karbonat
1 silme tatli kasigi kabartma tozu

Yapilisi
Yumurta ve sekeri mikserle cirpin.
Yogurt ve yagi ekleyip karistirin.
Limon kabugu rendesi, kabartma  tozu ve karbonati  ekledikten sonra mikseri birakip
elinizle karistirmaya devam edin. Unu bardak bardak ekleyerek ele yapisan yumusak bir
hamur elde edin.
Ellerinizi yikayip kuruladiktan sonra, siviyaga elinizi batirarak hamurdan kucuk mandalina
buyuklugunde alip avucunuzun ortasinda hizlica yuvarlayin ve az yaglanmis veya yagli kagit
serilmis tepsiye aralikli olarak dizin.
Kurabiyelerin uzerine  toz seker serpin.
Onceden isitilmis 200 derecelik firina kurabiyeleri surun.  Kizarmaya basladiktan sonra
isiyi 180 dereceye dusurup, tamamen kizarana kadar pisirin.


